CHARLOTTCHEN
(@mg@m

Olechenempfehtung

Fenchelrahmsuppe
mit Radieschen & Dill
4,50 €

Flammkuchen mit Auberginen & Bresaola’
roten Zwiebel und Creme Fraiche
12,80 €

Tatar vom Raucherlachs3s
mit Rote Beete Quinoa, Koriander und gepickelter Zwiebel
13,00 €

Cheddar-Risottoballchen auf Mango-Gurkensalat'2
und heller Balsamico - Vinaigrette
14,20 €

Penne in Fenchel - Safransauce

mit Parmesan, Zwiebel und Rucola
14,00 €

Tafelspitz vom Milchkalb an Dijon-Senfsauce?s
mit Zucchini — Krauterseitling Gemuse und Salzkartoffeln
16,50€

Gebratene Kalbsleber ,Berliner Art*
mit Kartoffel — Selleriestampf und Apfelscheiben
17,20 €

Kaseauswahl'
mit Baguette, Feigensenf und Butter
8,50 €

Mousse au chocolate
an Pfeffer - Sauerkirschen
450 €

Dessertauswahl aus der Patisserie Leta
Fragen Sie unser Team
Inspirationen auf Instagram @ leta_patisserie_berlin

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt.
Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmitteln 5) geschwefelt 7) mit Phosphat 11)
mit StRungsmittel



